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BORREL ARRANGEMENTEN

Vanwege de aannemende vraag naar mogelijkheden voor gezelschappen met meer dan 20
personen, hebben wij een aantal verschillende borrel arrangementen voor u samengesteld.

Voor bovenstaande arrangementen kunt u een keuze maken uit de volgende selectie warme
en koude hapjes. Mocht u het arrangement met extra hapjes willen uitbreiden, dan staat de
supplement prijs per persoon hier tevens vermeldt.

WARME HAPJES KOUDE HAPJES

Bitterbal €100 p.p. Luxe olijven mix €0,75 p.p.
Mini frikandel €100 p.p. Charcuterie €2,50 p.p.
Torpedo garnaal €175 p.p. Selectie kazen €2,00 p.p.
Kaastengel €1.25 p.p. Canapés €375 p.p.

Kip cashew bite €175 p.p.
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LUNCH ARRANGEMENTEN

Voor gezelschappen vanaf 15 personen, bieden wij de mogelijkheid om gebruik te maken
van een uitgebreide broodjes lunch. Deze worden op plateau’s midden op tafel geserveerd.
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DINER ARRANGEMENTEN

Voor gezelschappen vanaf 12 personen, heeft u keuze uit drie verschillende menu's. U kiest
vooraf één menu voor uw gezelschap. We horen graag tijdig of wij rekening mogen houden
met allergieén of speciale dieetwensen. Mochten we hier vooraf niet van op de hoogte zijn,
dan kunnen we helaas niet garanderen dat we hier tijdens het diner nog rekening mee
kunnen houden.
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3-GANGEN KEUZE MENU

Inclusief brood met boter en verse frites

—— VOORGERECHTEN ———

CARPACCIO
Truffelmayonaise - pijnboompitten -
sla - Parmezaanse kaas

AVOCADO SALMON ROLL
Zalm - komkommer - sesam -
topping van avocado

BURRATA 7
Tomaat - basilicum - balsamico

—— HOOFDGERECHTEN ——

ENTRECOTE SIMMENTALER
250 gram - pepersaus -
medium/rare gegrild

HEILBOT
Pompoen - rode curry beurre blanc

TRUFFEL RISOTTO 7
Parmezaanse kaas - paddenstoel

—— DESSERTS

DAME BLANCHE
Vanille - pure chacolade - slagroom

CHEESECAKE 2.0
Framboos - zelf mixen

SCROPPINO
Citroenijs - limoncello - prasecco
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SHARED DINING MENU

J-gangen menu - incl. brood met boter en verse frites

—— VOORGERECHTEN ——

CARPACCIO ROLLETJES
Truffelmayonaise - pijnboompitten -
sla - Parmezaanse kaas

GYOZA
Japanse dumpling - kip

SPICY TUNA ROLL
Tamago - avocado - komkommer -
topping van tonijn - kataifi

BURRATA 7
Tomaat - basilicum - balsamico

—— HOOFDGERECHTEN ———

KIP CASHEW BITES
Sesam seasoning - bosui

IBERICO RIBFINGERS
Sesam - umami glaze

GAMBA PIL PIL
Knoflook olie - sjalot - rode peper

SCHORSENEREN
Winter asperge - beurre noisette schuim

DESSERT

GRAND DESSERT
Dessert selectie van onze
chefs in de patisserie
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JAXX EXPERIENCE MENU

4-gangen shared dining - incl. verse frites

—— APPETIZERS ——

BRIOCHE
Kruidenboter - olijfolie

ENIGMA
Picanha - gerookt - pimenton

OESTER "JAXX'
Gillardeau - kruidenolie - caviar

STARTERS

STEAK TARTAAR
Beenmerg - eidooier - caviar

JAXX ‘FISH SHOT'
Zalm ceviche - limoen

EBI TEMPURA ROLL
Krokante garnaal - komkommer -
unagi saus - avocado topping

—— HOOFDGERECHT ———

ENTRECOTE | WEIDERUND | NEDERLAND
3 weken dry aged - 150 gram p.p.

TOMAHAWK | SIMMENTALER | 00STENRIJK
4 weken dry aged - 150 gram p.p.

BABY ROMAINE 7
Tzatziki - gegrild - macadamia

SCHORSENEREN =
Winter asperge - beurre noisette schuim

DESSERT

GRAND DESSERT
Dessert selectie van onze chefs in de patisserie




